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MISE EN BOUCHE
Finger Croque au Comté à la Truffe Noire

 
ENTREE

Foie Gras Marbré à la Truffe, Figues Confites
Carpaccio de Homard de Dakhla, Condiment Caviar

 
SUITE

Turbo Cuit à basse Température, Mousseline de Topinambour, Emulsion au Vin Jaune
Granité de Citron Caviar & Cédrat

Black Angus Pommes de Terre Farcies aux Girolles Spécialité du Chef, Capuccino de Céleri Rave
 

Dessert
Rêverie aux Marrons & Cassis Sauvage

Animation :
Live music 

Djambe
DJ

Gnaoua Fusion

New Year

Happy 

New Year’s Eve Menu



Happy 

AMUSE-BOUCHE
 Comté and Black Truffle Croque Finger

STARTER
 Marbled Foie Gras with Truffle, Candied Figs
 Dakhla Lobster Carpaccio, Caviar Condiment

MAIN COURSE
 Low-Temperature Cooked Turbot, Jerusalem Artichoke Mousseline, Yellow Wine Emulsion

 Caviar Lemon & Citron Iced Granita
 Black Angus Beef, Potatoes Stuffed with Chanterelles – Chef’s Specialty, Celeriac

Cappuccino
DESSERT

 Chestnut & Wild Blackcurrant Dream
Entertainment:

 Live Music
 Djembe

 DJ
 Gnawa Fusion

New Year

New Year’s Eve Menu
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